
Ein innovatives Projekt an
einem geschichtsträchti-
genOrt:Dort,wo imOrts-

kern von Innichen im Hochpus-
tertal einst die Bäckerei Stuben-
russ stand, wurde in 13Monaten

Bauzeit das Haus ATTO verwirk-
licht. Das Gebäude besticht
durch seine minimalistische Ar-
chitektur, die besondere For-
mensprache und die Ausfüh-
rung in Leichtbeton. Die Archi-

tekten Pedevilla aus Bruneck ha-
ben hier feinfühlig die Wünsche
des Bauherren Stephan Mühl-
mann umgesetzt: ein Haus zum
Wohlfühlen zu schaffen, das Ge-
nerationenüberdauern soll.

Gebäude sticht ins Auge

Dort, wo historisch einst ein
Turm stand, haben Armin und
AlexPedevilla ein turmähnliches
Gebäude entworfen, das im
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Bruneck . Industriezone West
T. 0474 555 169
info@kronlift.com
www.kronlift.com Planung und Produktion der

Restauranttheke in Beton!

www.neolit-italy.com | info@neolit . it | +39 0474 504 113

Danke für die gute

Zusammenarbeit!

Michael Gartner | +39 348 427 34 29 | michael.gartner@athesia.it

Neubau, Umbau, Renovierung?
Präsentieren Sie Ihr Projekt in der „Zett“!  

Ihr Ansprechpartner im  
Pustertal, Ahrntal und Gadertal:

Nachhaltig authentisch
Der Ort steckt voller Geschichte, aber das Konzept ist modern und höchst innovativ: Die Rede ist vom neuen
ATTO Suites & Cuisine mitten im historischen Ortskern von Innichen. Hier setzen Stephan Mühlmann und sein Team
ein Konzept von Regionalität und Naturnähe um, das im Stammbetrieb der Familie bereits erfolgreich erprobt wurde.
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wahrsten Sinn des Wortes ins
Auge sticht. Die Farbigkeit des
Gebäudes erinnert an den Sext-
ner Bachstein,mit demseit jeher
KirchenundGebäude imoberen
Pustertal erbaut wurden. Und
auch der Name hat Geschichts-
bezug: Attowar einst Bischof von
Innichen undhat dieGeschichte
dieser Marktgemeinde maßgeb-
lich beeinflusst.

Gediegene Suite-Appartements

Auch das touristische Konzept,
das hinter dem Vorhaben steckt,
ist ein ganz besonderes: ImHaus
ATTO residieren die Gäste in ge-
hobenen Suite-Appartements.
DashelleFichtenholz ausdenei-
genenWäldern, das schlichte In-
nenraum-Design und die war-
menStoffe vermittelneinheime-

liges Gefühl. Alle Appartements
verfügen über eine voll ausge-
statteteKüchemitKochinselund
eine überdachte Loggia.

DasPenthouse alsHighlight

Den freien Blick auf den Haus-
berg Haunold gibt's sozusagen
kostenlos dazu. Ein absolutes
Highlight des ATTO: das Pent-

house ganz oben im Gebäude.
Auf großzügigen 80 Quadratme-
tern genießen die Gäste hier die
einmalige Wohlfühlatmosphäre
mitten im historischen Ortskern
von Innichen und fühlen sich
doch fernabvonallem,dasStress
undHektik verursachen könnte.
Klasses statt Masse sowie Quali-
tät statt Quantität stehen hier im
ATTOganz klar imMittelpunkt.

Das helle Fichtenholz aus den eigenen Wäldern
schafft ein heimeliges Gefühl.

Alle Appartements verfügen über eine voll
ausgestattete Küche mit Kochinsel.



KulinarischeHochgenüsse

Im Restaurant im Erdgeschoss
werdendieHausgäste, aber auch
Einheimische und Durchreisen-
de kulinarisch auf höchstem Ni-
veau verwöhnt. Die Küche ist re-
gional und saisonal und bietet
alpin-mediterrane Küche mit
modernemTwist.
Die Qualität der Zutaten steht
dabei ganz im Mittelpunkt. Die
Lebensmittel kommen von loka-
len Produzenten und Bauern so-
wie selbstverständlich auch vom
Bauernhof der Familie Mühl-
mann selbst, der am Innichberg

liegt. Am Mühlhof haben näm-
lich 30 Angus-Rinder ein Zuhau-
se gefunden. Die Tiere werden
naturnah gehalten, um beste
Qualität zu garantieren. Das
Fleisch wird exklusiv im ATTO
und imNaturhotel Leitlhof, dem
Stammhaus der Familie, verar-
beitet und aufgetischt.

„Farm to table“ in Reinkultur

Dochdamitnicht genug: ImGar-
ten des Mühlhofs wachsen au-
ßerdem knackiges Gemüse und
würzige Kräuter. Das ist „Farm to
table“, wie es im Buche steht. Re-

gionalität und Saisonalität sind
hier im ATTO also nicht nur
Schlagworte, sondern wahrlich
gelebte Werte. Und das spüren
die Gäste vom ersten Urlaubs-
moment an.

Nachhaltige Erfahrung

Stephan Mühlmann und seine
Familie haben bereits reichlich
Erfahrung mit diesem besonde-
ren Konzept von authentischer
Nachhaltigkeit. Es wurde in den
vergangenen Jahren bereits im
Leitlhof, dem Hotel der Familie
Mühlmann, umgesetzt.

Das Naturhotel am Nordhang
von Innichen war eines der ers-
ten energieautarken Häuser der
Welt und hat 2021 bereits zum
zweiten Mal den „World's Lea-
ding Green Hotel Award“ ge-
wonnen. Auch im neuen ATTO
wollen die Gastgeber nun nach-
haltigen Urlaub auf höchstem
Niveaubieten.

Genuss von frühbis spät

Zurück zur Cuisine: Im Restau-
rant wird täglich ab 7.30 Uhr ein
feines Frühstück am Buffet ser-
viert, auch externe Gäste sind

PROJECT

Die schlichte Eleganz des Interieurs und die
besondere Formensprache setzen Akzente.

Viel mehr als Waschräume: Auch
die Bäder sind Wohlfühlinseln.
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ATTO Suites & Cuisine
Färberstraße 6
39038 Innichen
Tel. 0474/431431
info@attosuites.com

herzlich willkommen. Die Mit-
tagskarte ist leicht und abwechs-
lungsreich. Der Kaffee von Kunt-
rawant wird frisch in Südtirol ge-
röstet und mit einer speziellen
„ModBar“-Kaffeemaschine zu-
bereitet. Dazu genießen die Gäs-
te hausgemachte Kuchen und
Mehlspeisen.
Die sonnige Terrasse lädt zum
Aperitif ein, und darauf folgt ein
feines Dinner: Am Abend wird
der „Josper Robata“-Grill in der
Küche angefeuert. Dieser ist des-
halb so besonders, da die Kohle
fast rauchfrei verglüht, sehrhohe
Temperaturen hält und somit

der ursprüngliche Geschmack
der Zutaten erhalten bleibt. Dar-
auf landen feinstes Fleisch vom
Mühlhof, knackiges Gemüse
und andere Köstlichkeiten je
nach Saison.

Besonderer Treff in Innichen

Das ATTO ist ein Ort zum Ge-
nießen und Zusammenkom-
men. Gut essen, gut trinken,
ehrliche Gastfreundschaft erle-
ben, das Einfache schätzen: All
das wird hier mitten im histori-
schen Ortskern von Innichen
Wirklichkeit.

Hinter all dem stecken Qualität
und Handwerkskunst sowie Re-
spekt vor Mensch, Tier und Na-
tur. Denn nur, wenn jede Zutat
stimmt,wirddasGanzewahrhaft
außergewöhnlich.

BETON IM BLUT UND AUS

DEM RICHTIGEN HOLZ GESCHNITZT.

BAUEN IST UNSER LEBEN

Hauptsitz Sand in Taufers // T 0474 677 811

Büro Bozen // T 0471155 1020

www.unionbau.it

Beratung, Planung und
Bauleitung der gesamten

elektrotechnischen Anlagen

• Installationstechnik
• Überwachungs-, Kontroll-
und Zutrittssysteme

• Beleuchtungstechnik
• TV- und Multimediaanlagen
• Kommunikationssysteme

Engertal 7 • 39030 Rasen Antholz
T: 0474 550928 • F: 0474 495925
E-Mail: info@oberlechner-ing.com

Der Barbereich und der Speisesaal sind die Zentren
des Genusses und gleichzeitig beliebte Treffpunkte.

Exquisite Küche mit dem
gewissen Etwas.


